
SURTIDO DEL PASTOR
Degustación 3 quesos D.O.
Idiazabal, membrillo y nueces

ANTXOAS DEL CANTÁBRICO
(6 piezas) sobre costrón de ajo,
perejil y pimentón de Ezpeleta

ESPÁRRAGOS DE NAVARRA
Dos salsas

BONITO DEL CANTÁBRICO
Pimiento de piquillo, piparras y
cebolleta fresca

S A B O R E S  D E  N U E S T R A  T I E R R A  
D E  D E S C O R C H E

PAN, ALL I OLI Y
ACEITUNAS

PAN SIN GLUTEN

JAI
ALAIALAI

GILDA

D E S C O R C H E

Todos los platos de esta carta  están elaborados En nuestra cocina

*En caso de padecer algún tipo de intolerancia o alergia 
consulte a nuestro personal

Antxoa del Cantabrico,
piparra y aceituna, bañada
en aceite de oliva



€ 14.20ENSALADA MIXTA CLÁSICA

MACEDONIA 
Tres clases de tomates, antxoa del Cantábrico, pimiento verde y cebolleta fresca

ENSALADA DE BACALAO
Con pimientos asados, mezclum, vinagreta de olivas y tomate seco

U N  P O C O  D E  F R E S C U R A

L O  T Í P I C O  Q U E  N O  P U E D E  F A L T A R

CROQUETAS DE AMAMA BEGOÑA Txipirón, Queso Idiazabal y Jamón 

RABAS DE CALAMAR NACIONAL

1/2 raciónTXANGURRO GRATINADO

TORTILLA DE BACALAO

ENSALADILLA RUSA 1/2 ración

PUDING DE KABRATXO

E N T R A N T E S



P R I N C I P A L E S

P A R A  E M P E Z A R

HUEVOS CAMPEROS ROTOS CON PATATAS, PIMIENTOS, 
CEBOLLA Y TXISTORRA

SOPA DE PESCADO DEL CANTÁBRICO

PIMIENTOS DE PIQUILLO RELLENOS DE BACALAO

PULPO DE LONJA GALLEGO COCIDO EN CASA A LA 
PLANCHA

PIMIENTOS DE PIQUILLO RELLENOS DE CARNE Y SETAS

PULPO DE LONJA GALLEGO ESTOFADO CON SETAS

C A R N E

CARRILLERA DE TERNERA ESTOFADA AL TINTO DE 
RIOJA

TXULETÓN DE GANADO MAYOR EXTRA

MANITAS DE CERDO EN SALSA VIZCAINA

CALLOS EN SALSA VIZCAINA

P E S C A D O

TXIPIRONES EN SU TINTA

MERLUZA DE PINTXO 

BACALAO EN SALSA VIZCAINA

LOMO DE BACALAO AL PIL PIL

A LA BILBAINA o KOSKERA



DULCEDULCEALGO 

P O S T R E S  C A S E R O S

CUAJADA
De leche ligeramente ahumada de oveja

GOXUA
Bizcochito al ron, nata montada, crema pastelera, azúcar caramelizado

PANTXINETA
Crema pastelera, nata montada, almendras y hojaldre

ARROZ CON LECHE
con canela o peras al patxaran

TRES CHOCOLATES
Diferentes texturas de chocolate y avellanas

TACOS DE FRUTA FRESCA

P R I N C I P A L E S

P O S T R E S


